
Prélude Au Nouvel An À La Fantaisie

Coupe de Champagne

AMUSE-BOUCHE       
Blinis au saumon fumé aux épices arrabiata, gelée de citron

Entrée

FOIE GRAS AU PORTO
Ravioles de pommes granny smith accompagné de sa brioche à la fleur de sel

Plat : Mer

SAINT-JACQUES
Flambées au cognac, caviar béluga, accompagnées d’un crémeux au panais agrémenté de 
son huile perlé au yuzu

Plat : Terre

BANH BAO
À l’agneau confit et aux champignons, accompagné de légumes croquants et de son 
bouillon

Trou Normand

Fromages

FROMAGES SECS Affinés par Laetitia Gaborit M.O.F.

FROMAGE BLANC Accompagné de son coulis de fruits maison.

Dessert

FINGER CHOCO-NOISETTE
Crémeux à la vanille de la réunion, glace à la noisette, le tout agrémenté d’un coulis de fruits
rouges au caloupilé


